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Sütlü patates çorbasý sýk yaptýðým çorbalardan birtanesi, hem pratik hemde lezzetli bir tarif, annemde bize çocukken sýk sýk yapardý
þimdi sizlerle bu güzelim mis kokulu çorbayý paylaþýyorum.

MALZEMELER

2 orta boy patates

1 su bardaðý süt

3 su bardaðý su

50 gr tereyað

2 çorba kaþýðý un

tuz,kýrmýzý biber,nane

HAZIRLANIÞI

Tereyaðýmýzý tenceremize koyup eritiyoruz, unumuzuda ekleyip pembeleþene kadar kavuruyoruz. 

Kavurduðumuz unumuzun üzerine sütümüzü yavaþ yavaþ ekliyoruz,daha sonra suyumuzuda ekleyip karýþtýrma iþlemimize devam
ediyoruz.

Patateslerimizi çiðden rendeleyip karýþýmýmýzýn içine ilave ediyoruz, bu arada tuzumuzuda unutmuyoruz, kaynayana kadar
karýþtýrmaya devam ediyoruz.

Kaynadýktan sonra altýný kýsýp 10 dk daha ocakta tutuyoruz.

Servis yapmadan önce bir tavada yaðýmýzý ,kýrmýzý biberimizi ve nanemizi ekleyip yaðýmýzý kýzdýrýyoruz.

Servis yapmadan önce çorbamýzýn üzerine resimdeki gibi yaðýmýzý gezdiriyoruz.

Sýcak sýcak dumaný üstünde servis yapýyoruz.
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