
MERCÝMEK ÇORBASI
 Editör Ebru
Pazartesi, 23 Nisan 2007

En vazgecemediðim çorbadýr mercimek çorbasý. Her gün olsun hergün içerim  Ben mercimek çorbasýný düdüklü tencerede yaptým
isteyenler normal tencerede de yapabilir  ama düdüklü tencerede çorbamýz daha çabuk piþiyor.

MALZEMELER

1 büyük fincan kýrmýzý mercimek

1 adet orta boy patates

1 çorba kaþýðý salça

1 adet kuru soðan

1 tatlý kaþýðý tere yað

yarým çay bardaðý zeytin yað

limon suyu

1 tatlý kaþýðý un

tuz, nane, kýrmýzý biberYAPILIÞI

Tenceremizin içine yaðlarýmýzý koyup, küçük küçük doðradýðýmýz soðanlarýmýzý kavuruyoruz. Daha sonra salçayý ilave edip kavurma iþlemine
devam ediyoruz. 

Rendelenmiþ patatesimizi , yýkanmýþ kýrmýzý mercimklerimizi, tuzumuzu ve bahartlarýmýzý, unumuzu ve 2 su bardaðý kadar
suyumuzu koyup düdüklü tenceremizin aðzýný kapatýyoruz.

10 - 15 dk piþtikten sonra el blendýrýndan çorbamýzý geçirin. Servis yaparken limon suyu sýka bilirsiniz.AFÝYET OLSUN
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