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MERCYMEK CORBASI

Editor Ebru
Pazartesi, 23 Nisan 2007

En vazgecemedidim ¢orbadyr mercimek corbasy. Her giin olsun hergiin icerim Ben mercimek ¢orbasyny dudikli tencerede yay
isteyenler normal tencerede de yapabilir ama diidikli tencerede ¢orbamyz daha ¢abuk pipiyor.
MALZEMELER

1 buyuk fincan kyrmyzy mercimek

1 adet orta boy patates

1 corba kapydy salca

1 adet kuru sodan

1 tatly kapydy tere yad

yarym cay bardady zeytin yad

limon suyu

1 tatly kapydy un

tuz, nane, kyrmyzy biberYAPILIPI

Tenceremizin igine yadlarymyzy koyup, kii¢iik kiiciik dodradydymyz sodanlarymyzy kavuruyoruz. Daha sonra salgayy ilave edip
devam ediyoruz.

Rendelenmip patatesimizi , yykanmyp kyrmyzy mercimklerimizi, tuzumuzu ve bahartlarymyzy, unumuzu ve 2 su bardady kadar
suyumuzu koyup didikli tenceremizin adzyny kapatyyoruz.

10 - 15 dk piptikten sonra el blendyryndan gorbamyzy gecirin. Servis yaparken limon suyu syka bilirsiniz. AFYYET OLSUN
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